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LAKTOSEFREI*

MINUSL EMMENTALER GERIEBEN 45 % FETT I. TR.
150G

EMMENTALER GERIEBEN
45 % FETT I. TR.
*LAKTOSE<0,1G/100G

Sprechen Sie laktoseintolerante Gaste an dank dem leckeren MinusL
geriebenen Emmentaler mit aromatisch nussigem Geschmack. Aufgrund
naturlicher Reifung laktosefrei!

MinusL
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Artikelinfos Produktinfos

Artikel-Nr: 16009 Zutaten

EAN 13: 4062800003489

ITE 14 carton: 04062800003496 Zutaten: (pasteurisierte) MILCH, Salz, Starterkulturen, mikrobieller
Intrastat-Nr: 04062000 Labaustauschstoff

Genusstauglichkeitskennzeichnung: DE BY 13136 EG
Kundenrestlaufzeit in Tagen (inkl Liefertag): 50

Transport- & Lagerbedingungen: + 2 °C bis + 8 °C
Verwendungshinweise fiir den Endverbraucher: Nach dem

Nahrwerte pro 100g

Offnen innerhalb weniger Tage verbrauchen. Brennwert kJ / keal 1.514 Kj/ 364 keal
Fett 2849
davon gesattigte Fettsauren 21g
Kohlenhydrate 0,1lg
davon Zucker 0,1g
Eiweil 289
Salz 1lg
Kalzium 1030 g

Fett in Trockenmasse [%]: 45 %

Fett absolut [%)]: 28%

Labart: Mikrobieller Labaustauschstoff
Allergen: Enthalt Milch und Milchderivate

Das Produkt entspricht der mikrobiologischen Vorschriften gemaR der Verordnung
(EG) 2073/2005 und den damit verbundenen Anderungen, chemische Kontaminanten
in Lebensmitteln gem&R Reg. (EC) 1881/2006 und zugehérige Anderungen,
Kennzeichnung (N&ahrwertangaben, Allergene) gemaR der Verordnung (EU)
1169/2011.

Produkteinheit Karton Palette
EAN 13: 4062800003489 ITF 14:04062800003496 Anzahl Kartons pro Palette: 105
Bruttogewicht: 154 g VPE: 12 Stiick Anzahl Lagen pro Palette: 7
Nettogewicht: 150 g Bruttogewicht: 1,997 kg Bruttogewicht (inkl. Palette): 224,69 kg

Lange: 200 mm Nettogewicht: 1,8 kg Nettogewicht: 189,0 kg
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